Livljenje na
Japonskem

KAGOSHIMA






estavl ena iz enajstih aktivnih vulkanov, prekriva od juga proti severu velik del prefekture
Kagosh|ma Akt|vn| vulkani so tekom Gasa prekrili okolico z debelimi sloji vulkanskega plovca imenovanega shirasu. Zaradi
geoloske strukture Kagoshime se na tem podrocju nahaja veliko naravnih termalnih vrelcev.






Danasnja prefektura Kagoshima zaobsega obmodja
nekdanjih japonskih provinc Osumi, Satsuma in
severnega dela province Satsunan. Do 8. stoletja so bile
te province del upravnega podroja Hylga (danasnja
prefektura Miyazaki), a so se takrat od tega loCile ter pod
novim zakonikom, imenovanim Ritsuryd, ki je temeljil na
konfucijanskih nacelih, ustvarile samostojno lokalno
vlado Satsume, Osumi in Tane. V 9. stoletju sta se
Osumi in Tane pod skupnim imenom Osumi zdruzili v
€eno provinco.

V obdobju Kamakura (1185-1333) se je politiéna mo¢
cesarstva delila med pet plemiskih druzin, ki so skupaj s
Sogunom krojili usodo Japonske. Tista, ki je imela
privilegij, da je v Casu nepolnoletnega cesarja vladala
namesto njega, je bila druzina Konoe. Sogun Minamoto
no Yoritomo je zato poslal svojega sina Tadahiso
Koremuneja v uradnidko sluzbo nadzornika provinc
Satsume, Osumi in Hylige. Ta je dobil tudi nalogo, da v
vlogi fevdalnega gospoda upravlja s privatnim posestvom
druzine Konoe, imenovanim Shimazu. Tadahisa
Koremune se je nato odlo€il, da tukaj tudi ostane in da
prevzame primek Shimazu. To je zaCetek rodbine
Shimazu z obmocja Satsume.

Konec 12. stoletja je Sogun Minamoto no Yoritomo na
Japonskem ustanovil  Sogunat, torej vladavino
bojevniskega sloja samurajev, ki so postopoma a
odlo¢no odvzemali politiéno mo¢ dotedanjim plemiskim
druzinam.

Na predelu danadnje Kagoshime se je rodbina Shimazu,
ki jo je ustanovil Yoritomov sin, Sirila in pridobivala na
moCi. Do srede 16. stoletjia si je prisvojila ozemlje v
skoraj$nji velikosti danaSnje prefekture Kagoshima.
Rodbina Shimazu je temu obmodju vladala dolgih
sedemsto let, v 16. stoletju pa ji je vladal fevdalni gospod
Yoshihisa Shimazu.

Prefektura Kagoshima je bila od nekdaj zanimiva za
kitajske, korejske idn druge trgovce z azijsko-pacifiSkega
podrodja, saj so njena pristanis¢a veljala za juzni vhod na
Japonsko. Trgovina in ladjedelstvo sta tu leta in leta
cvetela in ni nakljuje, da so se pomembni stiki z
zahodno kulturo (Portugalska), religijo in tehnologijo
dogajali prav v Kagoshimi.

Prvo strelno oroZje so leta 1543 na otok Tanegashima
prinesli Portugalci, ki so pluli na kitajski ladji. Leta 1549
pa je portugalski jezuit Sv. Francis Xavier vstopil na
Japonsko ravno v Kagoshimi in od tu zadel Siriti
kr§¢anstvo po novi dezeli.

V Casu Meiji restavracije, revolucionarnem obdobju
japonske industrializacije in kulturno-politiénih sprememb
po zgledu zahodnih druZb, so na Japonskem pri€a padcu
stoletij dolgega obdobja Edo (1603-1868), ki mu je viadal
sloj samurajev.

Med kljuénimi akterji Meiji restavracije, je tudi provinca
Satsuma, del dana3nje prefekture Kagoshima, katere
predstavniki so vplivali na potek tega zgodovinskega
preobrata.

Zaradi preteklih slabih izkuSenj v vojni Satsu-Ei Sensd
leta 1863, ko so Britanci bombardirali Kagoshimo zaradi
incidenta Namamugi iz Yokohame, se je provinca



Satsuma Se kako dobro zavedala premoéi znanosti,
tehnologije in oroZja, ki so ga uporabljali na Zahodu.
Dobro so tudi vedeli, kako tezko bi bilo Se naprej
ohranjati Japonsko izolirano in zaprto pred tujimi vplivi,
saj jim takratna zgodovinska situacija za to ni bila veé¢
naklonjena. Vse to so bili razlogi, da se je provinca
Satsuma odlo€ila, da se prilagodi in prevzame napredne
elemente zahodne civilizacije ter podpre spremembo
politiénega in druzbenega sistema na Japonskem.

Klan Satsuma, ki ga je vodila druzina Shimazu, je aktivno
in entuziasticno sprejemal nove in uporabne elemente
zahodne kulture v Casu, ko je stari japonski sistem
propadal. Zaceli so graditi prve industrijske obrate, taliine
pedi, novodobne stroje in, kar je bilo kljuéno, da bi
pridobili novo znanje in izkuSnje, so svoje ljudi posiljali
Studirat v Anglijo.

Kagoshima je tako postala moéna in vplivna sila znotraj
Japonske. Vizionarstvo in hitra prilagoditev novim
razmeram sta ji omogodila odlogilno viogo pri vzpostavitvi
novega politiénega sistema Japonske. Stara druzba se je
bila primorana spremenit in zakorakat s takratnim ¢asom,
ki ga je narekovala tehnologija z Zahoda. Spremembe so
omogoCile Se veCjo povezanost med regijami znotraj
drzave. Kljuéni osebi pa sta bila samuraja Takamori
Saigd in Toshimichi Okubo, ki sta aktivno sodelovala v
novi viadi. Leta 1868 se je tako priéelo za Japonsko novo
zgodovinsko obdobje Meiji.

Takamori Saigo, rojen leta 1828 v Satsumi (danaSnjem
mestu Kagoshima), je ena bolj poznanih zgodovinskih
osebnosti zadnjih dni obdobja Edo in zadetka obdobja
Meiji, ko je bil odpravljen Sogunat Tokugawa in se je
Japonska po odprtiu drugim drzavam zacela
modernizirati.

V &asu obdobja Edo so se delovna mesta dodeljevala
glede na dedni polozaj, vendar so v Satsumi konec
obdobja Edo na pomembnejSe poloZaje postavljali
sposobne ljudi ne glede na njihovo druzino. Tak primer je
Takamori Saigo, ki je bil zgolj samuraj nizjega razreda,
vendar je napredoval po zaslugi vladarja Satsume
Nariakire Shimazuja. To se je nadaljevalo tudi po smrti
Nariakire Shimazuja, ko je oblast prevzel Hisamitsu
Shimazu in omogocil napredovanje moskim iz skupine
samurajev nizjega razreda seichu-gumi, katere ¢lana sta
bila Takamori Saigd in Okubo Toshimichi. Tisti ¢lani
skupine, ki so v ¢asu Meiji restavracije igrali osrednjo
vlogo, so se nato povzpeli na pozicije, tako da je Meiji
restavracija izoblikovala ve¢ vplivnih  zgodovinskih
osebnosti.

Provinca Satsuma je, kot re€eno, imela pomembno viogo
v obdobju velikih sprememb v &asu Meiji restavracije.
Imeli so svoj lasten izobrazevalni sistem ter sistem in
omrezje regionalnega upravljanja. Zaradi lege na
skrajnem jugo-zahodu Japonske je bila provinca
Satsuma od nekdaj izpostavljena pritiskom zahodnih sil
in z izrinjanjem tujih sil so se tudi sami zavedali, kako
teZko je oblast vzdrzevala svojo politiko izolacije. Da bi
torej zaSCitili neodvisnost Japonske so v Satsumi bili
mnenja, da je potrebno zdruZiti Japonsko in slediti
modernizaciji.

Med vojno Boshin se je, preden je vojska izvedla napad
na grad Edo, Takamori Saigd kot poveljnik cesarske
vojske sre€al s podpornikom Tokugawe, grofom
Kaishijem Katsujem. Dosegla ste miroljuben dogovor in
Edo se je predal brez boja. Po tem, ko se je mesto
izognilo uni¢enju, se je po Meiji restavraciji preimenovalo
v Tokio in postalo srediS¢e sodobne narodne
vzpostavitve.

Satsuma si je prizadevala posodobiti industrijo s
sledenjem praksam z Zahoda na podroju jeklarstva,
proizvodnije artilerije, ladjedelniStva in tekstilne industrije.
Namen teh prizadevanj ni bil kljubovati Sogunatu, ampak
zdruZiti Japonsko preko sodelovanja cesarjevega dvora
in Sogunata ter tako vzpostaviti obnovljen narod, ki se
lahko primerja z Zahodom. Meiji vlada je izvedla reforme
na podroCju politike, gospodarstva in druzbe ter tako
postavila temelje sodobni Japonski. Tekom procesa
sprememb so mnoge vplivne osebe odigrale pomembno
vlogo na razliénih podrogjih.

Po Meiji restavraciji je Takamori Saigd kot vladni
svetovalec izvedel 3e nekaj sprememb, med njimi
haihan-chiken (ukinitev sistema provinc) in chouheirei
(vojaski sistem na vpoklic). Po konfliktu z Okubom zaradi
vpraSanja o Koreji se je Saigd vrnil v Kagoshimo in
ustanovil shigakko, zasebno Solo za mlade samuraje iz
Satsume. UCenci so sGasoma postali radikalizirani do
Meiji viade in Saigd ni uspel prepreciti vedno vecjih trenj,
kar je vodilo v upor, ko so se v 9. letu obdobja Meiji
nezadovoljni samuraji uprli proti novi cesarski vladi.
Satsuma je namre¢ postala domovina nezaposlenih
samurajev, ki so po vojaski reformi izgubili svoj status.



Upor je izbruhnil 29. januarja 1877 in trajal do septembra
istega leta, ko so ga uspeli zadusiti in je njihov vodja,
Saigd, izvedel seppuku in si vzel Zivljenje, po tem ko so
mu bile zadane smrtne rane v bitki pri Shiroyami v
Kagoshimi. Takamori Saigo se je zavedal svoje usode in

Fh G5B
Z HIR R

tekom svojega Zivlienja lijudem izkazoval ljubezen ter
naklonjenost, slede¢ svojemu motu: “Keiten Ajjin”
(spostovati bozanstvo in imeti rad ljudi). Njegov upor je
bil zadnji in najresnejSi izmed uporov, ki so izbruhnili proti
novi oblasti.

Strelno orozje'iz'obdobja Edo




TURIZEM

Prefektura Kagoshima se lahko pohvali z mnogimi
turistiénimi  atrakcijami. Podnebje s subtropskimi
znacilnostmi, Cisto morje, vulkanska gorska veriga,
vulkan Sakurajima sredi morja in termalni vrelci
ustvarjajo prav posebej privlatno turisticno dozivetje
za vsakega obiskovalca. Med drugim je to tudi ena
izmed zgodovinsko pomembnejSih starih provinc
Japonske, katere pripadniki so skozi ¢as krojili usodo
Japonske. K prefekturi Kagoshima spada tudi ve¢
trideset okoliskih otockov, med katere sodi tudi
iser Yakushima. SrediSCe prefekture je
esto Kagoshima, ki na tem predelu
jgosteje poselieno mesto ob aktivnem
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OTOK YAKUSHIMA

Otok Yakushima, ki se nahaja dobrih dvesto kilometrov
juzno od mesta Kagoshima, imenujejo tudi plavajoce
Alpe, saj je kar 75 odstotkov otoka goratega. Med temi
vrhovi se nahaja tudi najvisji vrh prefekture Kagoshima,
1.935 metrov visoka gora Miyandra. Otok je obdan s
kristalno Cistim morjem in peS¢enimi plaZi, na katerih se
vsako leto izvalijo Stevilne Zelvice.

Hkrati pa je 95 odstotkov otoka prekritega z gozdom; ki
v osrcju: skriva vectisoC let stara drevesa ceder jomon
sugi. NajstarejSe je staro 7.200 let..Tu se nahaja tudi
vintgar  Shiratani usui’ kyo, ki je idejna podlaga za
mistiCni pragozd iz Ghiblijeve celovecerca - Princesa
Mononoke. Pragozd je zaradi obilice padavin prekrit-z
mahom.

Podnebje otoka se od obalnih predelov pa do osrednijih
goratih predelov spreminja z milega, subtropskega
podnebja, do subantarkittnega podnebja. Ravno tako se
proti notranjosti otoka spreminjata‘flora in-favna. To je
edinstven primerek takega .ekosistem ' na  severi
zemeljski polobli. Zaradi svojih naravnih posebnosti je
Yakushima ena prvih lokacij na Japonskem, ki je leta
1993 dobila status Unescove dediS¢ine.
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TOVARNA SHUSEIKAN

Na Kagoshimi so v obdobju Meiji (1868-1912) razvili
ladjedelsko, rudarsko in jeklarsko industrijo, katerih
prvotni namen je bil varovanje obmodja pred vdorom
tujih_sil. .Med najbolj aktivnimi je bil klan Shimadzu iz
Satsume, pod takratnim vodstvom fevadinega gospoda
Nariakira Shimadzuja. Ta je, navduSen nad zahodno
tehnologijo-in‘stroji ha parni.pogoen, dal v svojem parku
Senganen zgraditi industrijski kompleks Shuseikan. Leta
1855 so v tej tovarni zgradili prvi japonski parnik,
imenovan unko maru.

Vodovod, ki so ga za potrebe pitne vode pomembnejsih
lokalnih oseb' zgradili-leta. 1852" na: podrocju-Sekiyoshi-
Yoshino, so ‘kasneje uporabili-kot vodno energijo, ki je
poganjala.Shuseikan in:nove ‘parne stroje.” V. zelji po Se
veC energije+so-leta 1858 -zgradili pec. za . proizvodnjo
oglia, imenovano terayama. Les za izdelavo oglja- so
dobili z okoliskega gozda.

Potent; ko so uspesno zgradili ¢ predilnico bombaza,
S0 leta 1866-v-Kagoshimi z namenom, da bi privabili na
Japonsko britanske -inZinirje, po zahednem “Zzgledu
zgradili hiSo' Kyu |Kagoshima bosekisho ‘gishikan, torej
hiSo za tujce, imenovano tudi jjinkan.



TERME IBUSUKI

Na skrajnem jugu polotoka:Satsuma se na vulkanskem
podrocju s subtropskim podnebjem nahaja kraj Ibusuki.
Zaradi specifike tal je tu mo¢ najti Stevilne vrelce
naravne termalne vode, ki so botrovali razvoju lokalnega
termalnega turizma. Posebnost term Ibusuki je
edinstvena peScena parna kopel sunamushi onsen, pri
kateri do vratu v haljo oble¢ene obiskovalce zakopljejo v
topel pesek na kilometer dolgi plazi. Temperatura peska
dosega med petdeset in petinpetdeset stopinj celzija.
Pravijo, da ti hlapi ugodno vplivajo na telo, saj ga
razstrupljajo in dovajajo kisik v kri, s tem pa pospesujejo
cirkulacijo. Med Cudovito zvoéno spremljavo morskih
valov se tako obiskovalci prepustijo toplemu pesku.

TERME KIRISHIMA

Terme Kirishima, ki 'veljajozza-ene najbolj=kvalitetnih
termalnih krajev na Japonskem, se nahajajo: v hriboviti
pokrajini Kirishima. Zaradi svojih: naravnih lepot je to
prva pokrajina, ki je na Japonskem -dobila status
zaSCitenega nacionalnega krajinskega parka: Tu se
nahaja triindvajset vulkanskih vrhov, med katerimi je s
1.700 metri nadmorske viSine najvisji-vrh Karakuni. Zardi
ugodne geoloske strukture-tal veljajo tukaj$nji termalni
resorti za ene boljSih na Japonskem. Obiskovalci si
lahko po dnevu hribolazenja na okoliske vrhove Vv:njih
odpodijejo in napolnijo z energijo. Termalna voda je
bogata z naravnim Zveplom, ki naj bi pomlajeval kozo in
blagodejno vplival na telo. Kot zanimivost se tu nahaja
tudi  kraj Uenohara jomonnomori, ki sode¢ po
arheolodkih najdbah, velja za najstarejSe poseljeno
podrocje na Japonskem (8. st. p.n.s).

SVETISCE KIRISHIMA JINGU

SvetiSce Kirishima iz 6. stoletja je‘posveéeno japonskem
bozanstvu kamijju Niniginomikoto, ki.velia za enega
izmed legendarnih kamijev, ki so. ustvarili- japonsko
oto€je. Po legendi je bil Niniginomikoto vnuk boginje
sonca Amaterasu, ki se je spustil-na Zemljo z namenom,
da vzpostavi cesarsko linijo. Svojo sulico, s katero je
ustvarili Japonsko, je nato zalugal v vulkan
Takachihonomine, da bi s tem oznacil kraj, kier se je
spustil z neba; Prvotno-je-bilo-svetisce-postavljeno ob
vznoZju vulkana, ‘axso ga zaradi-rednih-wulkanskih
izbruhov in* poZigov: ‘svetis¢a prestavili na danasnjo
lokacijo. Danasnje ‘osrednje svetiste je dobilo sedanjo
podobo leta 1715 pod okriliem fevdalnega gospoda
Yoshitaka Shimadzuja in je ZzaSCiteno s statusom

pomembne  kulturne dediS¢ine Japonske. Svetis¢e

krasijo visoka drevesa ceder, med katerimi nekatera
veljajo za sveta.
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domacinov aI| turistov. Zadniji ved;i |zbruh s€ ggodn
Ieta 1914, ko je iz njega bruhmlo veC ton I,,. , kije |

nastal zemeljski prehod med otokom Sakuranm
polotokom Osumi. Redne ladijske linije povezujeo':
kilometre dolgo pot med: -mestom Kagoshima *
vulkanom Sakurajimo.

OTOCJE AMAMI
Otocje Amami, ki se razteza juzno od Kagoshime,
sestavljajo otoki Amami Oshima, Kikai,»Tokunoshima,
Okinoerabu in Yoron. Vsak izmed teh otokov Je‘
svojevrsten biser z bujno  subtropsko vegetacu
(h|buskus bugenwleja, mangrovua) in favnQ

FESTIVAL HATSUUMA

“*Pravijo, da je bilo svetiS¢e Kagoshima jingu-zgrajeno za
legendarnega prvega japonskega ‘cesarja Jinma.
Svetisée je posvegeno boZanstvu
Amatsuhidakahikohohodeminomiko jegovi soprogi
Tamayorihime, stoletja-pa ga je pod” svojim okriliem
razvijala in §¢itila rodbinafevdainih gospo vShlmad;u |
Posebnost tega svetiséa je 4‘69»/[& stari’ fest|val :
Hatsuuma, kf ga phreduo vsako leto spomladi. V.¢asu
festivala kmetje zberejo, svoje rkonje, jih okrasquz i
barvnim blagom cvqufm zvonovi ter jih ob spremljavi |
. festivalne |-maflcev sprehodijo do svetisca. V *
_svetiscu r&% fivala_molijo za zdravje domacin

! zwall dobré_juno m‘zdfawe ljudi. ! o
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Krijela za ¢ ima maskama z dolgimi
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nosovi, Ceka demonskimi F Se
veCer prelevita v bozanstvi s|iE

se sprehodita po mestu in ats rata vs
kier se nahajajo otroci ma odprejo vra _
priplazita v hiSo in pg

okarata zaradi vrag

pravilnem obnasanj

koncanem delu boz

se odprayvita naprej

FESTIVAL ARASETSU AKINA

V' mestu Tatsugo v predelu Akina na otoku Amami
Oshima vsako leto priredijo festival Arasetsu. Vecer
pred festivalnim dnevom vas$¢ani zapleSejo lokalni ples
osmega luninega meseca in ob plesu in glasbi obis¢ejo
vsako higo v vasi. Zenske se nato naslednjega dne
zgodaj zjutraj okopajo v morju in se s tem obredno
ocistijo. Tistega dne pripravijo daritvene jedi, kot so na
primer rizev kola¢, sladki krompri, vino in ribe in jih na
pladnju postaviio v niSo na verandi svojih hi§,
imenovano tokonoma. Na ta poseben dan skuhajo tudi
sekihan, riz z rde€im fizolom. Z vodo, ki je ostala od
izpiranja riza, pa po$kropijo prostore v hisi in jih s tem
obredno o€istijo. Temu obrednemu ¢idCenju, ki ga
opravijo ob spremembi letnega ¢asa, pravijo tudi
sechibakeshun. Naslednji dan si domacini privoscijo
zabavo in pocitek imenovana keshibade.
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POLJEDELSTVO IN ZIVINOREJA

Kagoshima je pomembno kmetijsko obmocje, pri cemer
kmetijski proizvodi predstavljajo ve¢ kot polovico izvoza
prefekture in jo tako uvr§¢ajo na tretje mesto po vrednost
izvoza kmetijskih proizvodov na Japonskem.

Milo podnebje in vulkanska prst ustvarjata odliéne pogoje
za gojenje sladkega krompirja satsuma imo. V prefekturi
Kagoshima pridelajo najve¢ sladkega krompirja na
Japonskem, priblizno 322.000 ton (37% nacionalne
proizvodnje). Poznajo ve¢ kot 100 vrst sladkega

krompirja, tudi nejedilne, ki jih gojijo izkljuéno za
pridelovanje alkoholne pijaée shochu. Satsuma imo ima
veliko hranilno vrednost in pozitivne u¢inke na zdravje.

V prefekturi pridelajo tudi najveC praSi¢jega mesa na
Japonskem (14% nacionalne proizvodnije), dolga tradicija
reje Crnih praSiev pa je vplivala na oblikovanje blagovne
znamke svinjskega mesa "Kagoshima Kurobuta". Ker
ima drobne misiéne vezi in je bogato z amino kislinami,
velja za mehko in okusno meso, ki ga cenijo po celi
Japonski. H kakovosti mesa prispeva tudi to, da prasi¢e
krmijo s sladkim krompirjem.

Priljubljen je tudi fizol soramame (“nebeski fizol”), ki je
ime dobil po tem, da raste obrnjen v nebo. Ima vedja zrna
in mocen sladkoben okus. Najve¢ fizola te vrste je prav
tako pridelanega v prefekturi Kagoshima.

Kagoshima je drugi najvecji proizvajalec zelenega Caja
(30% nacionalne proizvodnje), razlog pa je v milem
podnebju, ki omogo€a zgodnje obiranje, to je v zaetku
aprila. Caj ima osvezilno aromo in zelo izrazit okus.
Najvedji delez pridelka prefekture predstavijata zelena
Caja vrste sencha (67%) in bancha (30%).



GOJENJE RIB

Kagoshima zaseda vodilni polozaj v gojeju jegulj, katerih
meso ima veliko prehransko vrednost (vitamina A in D).
Jegulje, ki jih skrbno gojijo v milem podnebju polotoka
Osumi v vodi iz podtalnice, filtrirane skozi naravno prst,
nimajo vonja in imajo mehko meso, kar predstavija
visoko kakovosten proizvod. Pravijo, da kdor na zacetku
poletja je jeguljo, bo lazje premagal otopelost v poletni
vro€ini.
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Kagoshima je najvelji proizvajalec rib in gojenih
rumenoplavutnic  na  Japonskem.  Japonskega
rumenorepega gofa (seriola  quinqueradiata) SO
tradicionalno poimenovali z razli€nimi izrazi, glede na
velikost ribe, danes pa naj bi se manjSa, gojena riba
imenovala hamachi, ve€ja, prostoZive€a pa buri. Kljub
temu se poimenovanje buri veckrat uporablja tudi za
gojene ribe. Ker je prostor v morskih bazenih omejen,
imajo gojene ribe manj prostora za gibanje, imajo veé
mas¢obe in poslediéno svetlejSe meso.
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RUDARSTVO

Na severnem delu prefekture se nahaja rudnik Hishikari,
ki ga upravlja Sumitomo Metal Mining. Odkar obratuje, so
izkopali ze ve¢ kot 224 ton zlata. Kljub temu da je bilo
neko¢ na Japonskem ogromno rudnikov kovin, je
Hishikari edini, ki Se obratuje na komercialni ravni, in tam

8e danes letno izkopljejo 7 ton zlata. Pona3a se z visoko
vsebnostjo zlata v rudi (Hishikari: 30-40g zlata/1t rude,
pomembnejSi svetovni rudniki zlata: 5g zlata/1t rude).
Zlate zile rudnika naj bi nastale priblizno pred enim
miljonom let, neizkopanih pa naj bi bilo $e 250 ton zlata.

VESOLJSKI CENTER

Vesoljski center Tanegashima je eden izmed centrov
Japonske vesoljske raziskovaine agencije (JAXA). Je
najvedji center za izstrelitev raket na Japonskem, ki naj bi
bil hkrati najlepsi na svetu. Infrastruktura centra vkljuéuje
izstrelitveni center Yoshinobu, izstrelitveno mesto za
velike rakete, center za testiranje in sestavijanje
vesoljskih plovil, itd. Vesoljski center Tanegashima ima
kljuéno vlogo pri izstrelievanju satelitov, skrbi za
sestavljanje, vzdrzevanje, konéno pregledovanije, njihov

transport do mesta izstrelitve, izstrelitev in sledenje po
vzZletu.

Zadnja v seriji izstrelitev v centru Tanegashima je bila 23.
decembra lani. Mitsubishi Heavy Industries in JAXA sta
uspesno izstrelila raketo, ki je v orbito ponesla satelit za
spremljanje podnebja (Global Changing Observation
Mission - Climate "SHIKISAI") in testni satelit za
delovanje na nizki viSini (Super Low Altitude Test
Satellite »TSUBAMEX«).


https://en.wikipedia.org/wiki/Sumitomo_Metal_Mining

SATSUMA-YAKI
Izdelava Satsuma loncenih izdelkov se je
zacela pred ve€ kot 400 leti na zahodnem
delu prefekture Kagoshima (nekdanja
provinca Satsuma), ko je Yoshihiro
Shimazu pripeljal s sabo iz Koreje tudi 80
lon&arskih mojstrov. Zgalne peéi najdemo
po celotni prefekturi, zlasti v mestu Miyama,
ki velja za rojstni kraj lon¢arstva Satsuma.
Danes vecinoma izdelujejo bele loncene
izdelke shiro satsuma (shiromon), ki so bili
neko¢ namenjeni plemstvu, ali ¢rne lonCene
izdelke kuro satsuma (kuromon), ki so jih
izdelovali za navadne ljudi. Shiromon izdelki
so izdelani iz svetlo rumenkastega
porcelana s prozorno glazuro, ki zapolni
povrSinske razpoke, lahko so tudi
dekorirani. Kuromon pa so izdelki iz
lonCarske gline z veliko vsebnostjo Zeleza
in barvno glazuro, najveckrat so to posode
za pogrevanie alkoholne pijace shochd.




SVILA OSHIMA TSUMUGI

Proces tkanja svile oshima tsumugi zajema vec kot 30
korakov, pri ¢emer izdelava traja vsaj pol leta. Metoda
barvanja svile z uporabo drevesa Rhaphiolepis
umbellate in blata, bogatega z zelezom, ki se je razvila
iz starodavnih metod, je v uporabi ze od 7. stoletja in
tako velja za najstarej$o tradicionalno metodo barvanja
tekstila na Japonskem. Tkanina z noSenjem skoraj ne
izgubi oblike, je lahka in se ne mecka, zato velja za zelo
udobno za noSenje. Z sodobnimi barvami in vzorci je ta
tradicionalna tkanina postala priljublien material za
kimono za sprejem ob praznovanju polnoletnosti in za
poroke.

KAWANABE BUTSUDAN
Predel fKaw v mestu N
povezarjz budizmom in poznan

m;kyushb 0_je -sno

o budisticnih oltarjin
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kawanabe butsudan. Zaradi represije ostalih®® Vej v

budizma'v Casu privlade budisticne ‘sekte 1kkd, so se
skupinetha skrito dobivale in: izvajale: obrede Vi jamah,
kier nithilo prostora® za vggj‘e oltarje.’ Tako se (je
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izoblikovala znacilna'tehnika gamado, pril Cemer gama v

dialektuSpomeni jamo: Po tem, ko je po prenehanju
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REZANO STEKLO SATSUMA KIRIKO

Kristal Satsuma kiriko je mojstrovina iz rezanega stekla,
ki uporablja kitajske tehnike prekritega barvnega stekla,
zdruzene z.evropskimi metodami rezanja stekla.. Za
razvoj obrti je zasluzen 28. vladar klana Satsuma
Nariakira Shimazu. Kljub temu da-je obrt po njegovi
smrti ‘potonila v pozabo, je leta 198, pa'vec kot 100 letih
ponovno postalapopularnaiin prestavlja pomembno obrt
prefekture Kagoshima.  Satsuma kirko izdelki se
briljlantno  lesketajo v tradicionalnih  odtenkih temno
rdeCe, modre in vijoliéne tersmnegih. drugih sodobnih
barvah:

SAMURAJSKI OKLEP

Kagoshima je bila deZela borilnih veS¢in in ravno v te]
prefekturi je cvetela proizvodnja oklepov in Celad vse do
konca obdobja Meiji restavracije, ko so prenehali s
proizvodnjo. Z namenom ohranjanja tradicije je danes
na Japonskem Sest podijetij, ki e vedno izdelujejo
oklepe in vodilno podijetie na tem podrodju je prav tisto,
ki se nahaja v mestu Satsumasendai v prefekturi
Kagoshima. Njihovi oklepi se uporabljajo pri snemanju
filmov ("Kagemusha" in "Ran") in televizijskih serij
("Tenchijin" in "Farin Kazan"), kot dekoracija na festivalih
ter kot darila ob vselitvi.




IZDELKI IZ KOSITRA < \?}
Leta 1655 so v zaledju mesta Kagoshima \ri[l[- rudnik
kositra, ki je za klan Satsuma predstavijal pomgggben vir
prihodkov, saj je bila takrat vrednost kositrﬂp);‘merljiva z
vrednostjo zlata in srebra. Kovino so.uporabliali za
raznovrstne Cajnike in posode za sake. Sake, ki je
pogret v kositrni posodi, naj bi bil € po “okusen,
zato so izdelki iz kositra priljubljeno darilo. Kljub,temu da
je povprasevanje po_kositru po 2. sv",; ) ojni zamrlo,
je njegova uporaba ponovno. postalay, prilitbliena pri.
posebni tehniki zakljuénega sloja, imenovani. povrsina

hruske”, ki skrije praske in se zato ! upg@blja 73

fotoaparate, ure, mobilne telefone, itd. -+

o

SKARJE TANE BASAMI

Vse od obdobja Edo je bilo obmocje prefekture
Kagoshima znano po mecih (rezila naminohira), ki so jih
izdelovali s tehniko nanaSanja mehkega Zeleza na jeklo.
Ta tehnika se Se danes uporablja za izdelavo srpov,
kuhinjskih noZev, Skarij, itd:«Zaradi" bogate naravne
vsebnosti Zeleza v pesku je na otoku-Tanegashima
zaCelo cveteti kovaStvo, po tem ko je leta 1543 s
portugalsko ladjo na Japonsko prispel izdelovalec Skarij
iz Kitajske. Ostre in praktiCne roéno izdelane Skarje
tanebasami temeljijo na tradicionalnih metodah izdelave,
ki so jih neprestano izboljSevali.




~ KULINARIKA

ELIKA BELA REDKEV SAKURAJIMA

Redke sakurajima velia za najveCjo redkev na svetu. ObiCajna teza
posamezne redkve je Sest kilogramov, dosezejo pa lahko tudi tezo 45
kilogramov in velikost 50 centimetrov. Redkev je dobila ime po nekdanjem
vulkanskem otoku Sakurajima v prefekturi Kagoshima, kjer jo gojijo Ze vsaj
od leta 1804. Setveno obdobje je med avgustom in septembrom, pobirajo pa
jo med decembrom in februarjem. Redkev ima nizko svebnost viaknin in je
slajSa od drugih japonskih sort redkev. Primerna je za vlaganje v slanici in
kuhanje ter uporabo v juhah.



" KIBINAGO e
‘ Kibinago" je ~majhna riba, ki ‘s ed sledom
=~ podobnih.rib. “Glavna: s¢zona za teh rib je
__poletjes Ker njihova "prosojna telesa_, ominjajo na
< steklene _umetniske izdelke, jih |menu]ejo tudi »ribe
__ dragulji«. Ribe najpogosteje prlpravuo na, nacin sashimi
(surova riba, narezana na tanke rezme) Se posebej
priljubljena pa je jed z<imenom knzantema pri kateri
tanke rezine ribe polozijo na #nik v obliki krizanteme
Mh garnirajo z belo sojint asto miso. Ribo pogosto
pnpravuo tudl 0 _,,m ) na nacin tempura in peceno na

=NOREPI| GOF
V prefekturi Kagoshima
od devetdesetih let
najvedji proizvajalec te
na ribjih trznicah po ¥

ljudmi vedno b D sebeJ pripravljena na
nacin sashi

ejem je edinstveni naéin ‘priprave susija na
. Susi obi¢ajno ‘zacinijoz rizevim kisom, v
agoshima“pa ga pripravijo s sakejem. Jed
ako, da v posodo_palozijeuriz, ki mu dodajo
javo, tanko.snarezano.. omleto in druge
estavine. Nato prilijejo-sake in pustijo, da'se
tira vsajStiri-ure, kar ji da bogato aroma.in
adek okus. Jed je Se posebej priljubliena v
enja ceSen;.




Gane so tank e sladkega krompirja, pomokane v
ifajdovi moki in ocvrte na nacin fempura.
seda gane v lokalnem narecju eni

Vica, na katero bi naj jed spominjala pof*u.
dkemu  krompirju v€asih dodajo t%a: no
korenje in drugo korenasto zelenjavo.

SATSUMA-AGE e
Satsuma-age je ocvrti ribji polpet. Jed.izvira iz nekdanje
province Satsuma, ki je '“d‘q\n'és del. prefekture
Kagoshima. Tukaj jo poznajo pod imenom tsuke-age.
Masa za polpet je né 'eﬁg;iz zmlete ribe, zacinjene s
soljo, sladkorjem in imi za¢imbami. Doda se jih
_lahko tudi zelenjavo in druge morske sadeze, na primer
( ampe. Polpete ocvrejo in ponudijo s
erja in sojine omake ali gordice in sojine
age je tudi priljubljeni dodatek k zimski
ge je tud priub

.

REZANCI MAGURO RAMEN
Ramen je tipiéna japonska jed iz pSenicnih «
kuhanih v mesni ali ribji jusni-osnovi das[)i,\ za
sojino omako ali fermentirano sojo miso™z
razlicne zelenjave, mesa in drugega. Pri, ostalih
ramen je dashi veCinoma pripravljen iz ‘pos
nastrgane ribe polande, maguro ramen pa j
osnovo dashi iz tune (maguro). Za. jusno




] 0"1Z riza, shochu pa
estilire n virov, vkljuéno s pSenico,
krompirjem, rjavnlm sladkornim trsom, japonskim
kostanjem in ajdo, kar daje pijaci pestro ponudbo
okusov. Visja je tudi vsebnost alkohola, ki se giblje
okrog 25 odstotkov, zaradi esar ga pogosto pijejo
razredCenega s hladno ali vroo vodo. Kagoshima je
prefektura, v kateri zauZijejo najve¢ pijaée shochu na
Japonskem. Prebivalci so najbolj navduSeni nad
shochujem ‘iz sladkega krompirja, ki je eden glavnih
pridelkov prefekture. Ta vrsta sochuja se imenuje
*~_imojochu

tipicna _slascica prefekture
i Japonski. Obstaja
ena, najverjetnej$a
0 (karu) slas€ico iz
scica je pnpravIJena

na sopari in je narejena

yomogi, sorodnice navadnega pelina, ki ga
poznamo tud| v Evropi. Obdani so s pasto iz rdecega
fizola in zaV|t| v liste rastline kakari n, vzpenjalke iz




polarni medved — ki nalepki uporablienega
kondenziranega mleka. Ime p i bilo povezano tudi
ziz m slascice, saj je bilo sadje postavijeno tako,
daj a spominjala na polarnega medveda.




NIFS - KANOYA

NACIONALNI INSTITUT ZA FITNES IN SPORT V KANOYI

Institut je bil ustanovljen leta 1981 in je edina javna univerza na Japonskem, k ponuja Studij na
podro¢ju Sporta. Lanskega decembra je indtitut obiskala delegacija slovenske judo
reprezentance v sklopu priprav na olimpijske igre v Tokiu leta 2020.

SPORT
FOR
TOMORROW




Fotografija: Kadomatsu z mochibano - tradicionalna japonska novoletna okrasitev vhodnih vrat

CHADO

Drustvo Chado Urasenke Tankokai Slovenija

Fotografski arhiv drustva Chado Urasenke Tankokai Slovenija

JANUAR

Najbrz ni nobeno presenecenje, da je glavna tema tega meseca novo leto in
praznovanje, ki ga prinaSa. OsredotoCamo se na Zivahne, vesele motive, ki
ponazarjajo vstop v novo leto, dolgozivost in sreCo.

Kaligrafija, ki je ustvarjena na novo leto, je kot nala3¢ za izobeSanje v
tokonomi. Vsekakor je primerno, da vkljuimo tudi motiv kitajskega zodiaka,
ki ga prinaa novo leto. Drugi primerni motivi so borovci, Zerjavi, mladi
bambusovi poganiki, slivovi cvetovi, vedra vode, ki simbolizirajo Crpanje
sveze vode iz vodnjaka za pripravo prvega €aja v novem letu ali pa oblaki z
meglicami.

Japonci verjamejo, da so srecni simboli za novo leto tudi gora Fuji, sokoli in
jajCevci, zato je primerno, da se ti motivi pojavijo v €ajnih obredih na novoletni
dan. Pri izbiri keramike je primerno vse posodie, ki ima drZaje v obliki »uSes«,
saj velja za znanilca dobrih novic. Vrbove vejice, ki simbolizirajo veselje, so
obe3ene v tokonomi v ¢asu novoletnega praznovanja.

Ker vstopamo v najhladnejSi mesec leta, je pomembno, da izberemo
pripomocke, ki priGarajo obCutek toplote, kot so na primer korejska Zgana
keramika in cevasto oblikovane &ajne skodele (tsutsu), ki zadrZujejo toploto
vode. NajprimernejSi ¢as dneva za pripravo ajnega obreda je vecer, ki vabi
goste, da posedijo na toplem.

Januarja Japonci praznuijejo praznik ebisu, ki je posveéen blagostanju. Motivi
za Cajna srecanja na ta dan naj odrazajo sreco, blagostanje, dobrodelnost.
Lep simbol so tudi rizeve vre€e. NajhladnejSi dan v letu na Japonskem, dai-
kan, je okrog 20. januarja in tako e posebej primeren, da nas ob ognjiscu



Uredniski odbor Matej Crnjavi¢, Darja Hrvatin, Sara Naraglav, Hironao Ohashi, Reiko Sugiura

Oblikovanje Matej Crnjavi¢

Uporabljene fotografije niso last Veleposlanistva Japonske v Sloveniji.



